
Sunday’s Whisky € 10,00

The Kyoto Red € 10,00

The Kyoto Black € 15,00

The Kyoto Purple € 18,00

Hotozaki  € 8,00

Tenjaku  € 8,00

€ 10,00

Laphroaig      10 y. o.  € 12,00

Oban       14 y. o.  € 10,00

James Eadie’s      45,3%.  € 10,00

10 y. o.

Santa Maria Gold   japan    € 12,00

Scotch Whisky
Evo     barrique    € 8,00

Evo fumo    barrique   € 8,00

Levi bianca € 7,00

Levi barrique barolo € 7,00

Levi barbaresco barrique € 7,00

Levi moscato barrique  € 7,00

Mazzetti bourbon barrique  € 8,50

Mazzetti    porto barrique    € 8,50

Mazzetti    sherry barrique    € 8,50

Castagner millesimata nero d’avola - bianca € 7,00

Castagner prosecco bianca  € 7,00

Villa Prato Berta bianca   € 8,00

Francois voyer cognac  v.s.    € 8,00

Delamain Pale & Dry grande champagne  € 10,00

Bas-Armagnac dartilongue  hors d’age   € 12,00

v.s.d.p.

Sakè
TEDORIGAWA 'SILVER MOUNTAIN', YAMAHAI SHUZO € 9,00     € 16,00
Junmai
Regione: Ishikawa
Alcol: 15%
Abbinamenti: Ramen, Tempura di pesce/Verdure

MAIBIJIN, MUROKA GENSHU YAMAHAI, MIKAWA SHUZO € 8,00     € 15,00
Junmai
Regione: Fukui
Alcol: 17%
Abbinamenti: Funghi, tartufo, carne alla griglia, tartare di carne

OUJIMAN '50', OUJIMAN BREWERY   € 9,00     € 16,00
Junmai daiginjo
Regione: Yamagata
Alcol: 15%
Abbinamenti: Tartare di pesce, carpacci, ostriche

UMAKARA TENTAKA SHUZO    € 7,00     € 13,00
Futsushu
Regione: Tochigi
Alcol: 16%
Abbinamenti: Carne alla griglia, zuppe

PHOENIX, TATENOKAWA SHUZO    € 10,00     € 20,00
Junmai daiginjo
Regione: Yamagata
Alcol: 14%
Abbinamenti: Soba, Pesce alla griglia, sushi

TATENYAN, TATENOKAWA SHUZO    € 9,00     € 16,00
Junmai daiginjo
Regione: Yamagata
Alcol: 15%
Abbinamenti: sushi/sashimi, pesce, formaggio

ÎLE FOUR (UMESHU)      € 8,00 
Umeshu 
Regione: Nara
Alcol: 10,5%
Abbinamenti: Dessert ( Frutta, Gelati )

GOZENSHU 'YUMEMAKURA' TSUJI HONTEN (UMESHU) € 8,00 
Umeshu
Regione: Okayama
Alcol: 11%
Bicc. 8€
Abbinamenti: Dessert (Cioccolato, Caramello, formaggi, ricotta)

NIGHT CITY                 Sloe Gin, Black Gin, succo di limone, Triplesec, Blue Curaçao

DARK IMPULSE  Gin piccante H. M., Cordiale agli agrumi e spezie, zucchero
    di canna, emulsione H. M. di lime

1608                  Whiskey Bushmills, succo di limone, zucchero bianco, oleo
    saccharum, Champagne

BELLINI 2.0                 Shrub di pesca e vaniglia, prosecco

ABERAMA GOLD Irish Whiskey, succo di limone, zucchero bianco, oleo
  saccharum (Frozen)

DELIZIA AMBRATA Mezcal, sciroppo di caramello salato, shrub di lampone,
  lamponi freschi, succo di limone

ST. GERMAIN IN SPRITZ

(frozen)

Oxidiana Signature     € 12,00

Americano by Martini 

CITRUS BITE Bitter,  Martini riserva, Vermouth Martini rubino,  
 grapefruit bitters, soda al pompelmo

UPSIDE - DOWN DELIGHT Martini riserva, Martini Vermouth rubino,  
succo di limone, zucchero bianco, soda

VELVET BITTERNESS  Bitter al cioccolato Fusetti,  Martini Vermouth rubino, 
 soda all’arancia

PORTO BITTER SYMPHONY Graham’s Porto 10 anni, Martini bitter riserva,
Tangerine bitters, soda al pepe rosa

  (drink eseguito in tecnica throwing)

(drink eseguito con la tecnica throwing e servito in coppetta)


